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La viande bio en restauration collectv

Infographie :

Tniégration de la bio en restauration collective
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qui concernd2 % des établissements.

Données 2018 issue de I’étude n°1900613 de I’Agence Bio -Octobre 2019. Retrouvez I’étude compléte ici.


https://www.agencebio.org/wp-content/uploads/2019/11/CSA_AgenceBio_RestauCollective.pdf
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de production aux impacts bénéfiques a tous :

>>> Pour les territoires : >> Pour la santé L, sChE 0+ UyeéeucC
L'agriculture biologique Les nombreuses études Faire le choix de la bib + UE g
contribue a préserver les réalisées ces derniéres années aussi encourager la création
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http://www.repasbio.org/manger-bio-et-local-cest-lideal-pour-lenvironnement
http://www.repasbio.org/manger-bio-et-local-cest-lideal-pour-lenvironnement
https://www.agencebio.org/questions-reponses/sante/
http://www.produire-bio.fr/cest-quoi-la-bio/le-cahier-des-charges/elevage/
http://www.repasbio.org/sites/default/files/articles/viande_bio_2019.pdf
http://www.agencebio.org/questions-reponses/sante/
https://www.nourrirlaville31.fr/
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53 UN MODE DE PRODUCTION MOINS INTENSIF 5 DES RENDEMENTS SOUVENT MOINS ELEVES
demandant plus de mabw Eh1 EU® O+ UE @4 nohutilisafidh dedetlifaststet pesticides chimiques
(période de nourrissage plus longue des animaux). Les

procédés de transformation sont également souvefit LA FAIBLE REPRESENTATION
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rémunerer chacun des maillons de la chaine au juste piXs més par chacun desérateurs de la iliere

(producteurs, transformateurs et distributeurs).
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Derriéere les prix parfois imbattables des produits conventionnels se ceghend@mésojs des cc
cbest © dire des co¥%ts qudon ne voit pas
sociétale (ou via nos imp6ts, souvent). Ces colts peuvent étre :
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Sources

(2) Sautereau N., Benoit M., Sayia016, Evaluer et chiffrer économiguement les externalites de
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www.devlocalbio.org/wgontent/uploads/2015/07/guieisl ABcompet- planches.pdf

www.bieaude.com/pourquoi_le_bio-iegilus_cher_17.php




